
Vítáme Vás v restauraci „Levante“.

Přinášíme Vám nejčerstvější chutě z nejrozmanitějších surovin připravované 
našimi kuchaři, Martinem Dušičkou a Ladislavem Míšechem, kteří Vám připraví 
to nejlepší z mezinárodní a české kuchyně.

K dobrému jídlu patří i dobré víno. Druhů vín je však velké množství 
a ke každému jídlu se hodí nějaké jiné. V našem jídelním lístku naleznete 
doporučení hlavního sommeliera společnosti Bohemai Sekt pana Tomáše Brůhy, 
který ve spolupráci s našimi kuchaři přiřadil k jednotlivým jídlům vína tak, 
aby byla v dokonalé harmonii s daným jídlem. 

Pevně věříme, že si návštěvu v restauraci „Levante“ vychutnáte. 
Vaše spokojenost stejně jako Vaše další návštěva jsou naším přáním.

Budete–li mít jakékoliv přání či připomínku, prosím, obraťte se na nás 
a my uděláme vše k Vaší spokojenosti. 

Dobrou chuť

Martin Dušička	 Chef

Ladislav Míšech	 Chef

Petr Bartoníček	 F&B Manager



	S tudené předkrmy

Uzený losos s čerstvými salátovými lístky a bylinkovým dresinkem / 100 g	 195,– Kč

Doporučená vína

Vinařství Pavlov Sauvignon pozdní sběr // Légende Bordeaux Blanc AOC

Filírovné plátky sušené hovězí svíčkové podávané 	 240,– Kč

s dijonskou hořčicí a papričkami jalapeňos / 80 g	
Doporučená vína

Habánské sklepy Rulandské modré pozdní sběr // Pinotage Western Cape

	 Polévky

Smetanová krémová česnečka s opékanými krutónky / 0,25 l	 45,– Kč

Kuřecí vývar s masem, brokolicí a baby karotkou / 0,25 l	 45,– Kč

Hovězí vývar s cassoncelli a masem / 0,25 l	 45,– Kč

	 Teplé předkrmy

Pikantní kuřecí chipsy s chilli omáčkou / 100 g	 95,– Kč

Doporučená vína

Vinařství Pavlov Sauvignon pozdní sběr // Vernanccia DOCG di San Gimignano

Gratinovaný lilek se sušenými rajčaty a parmazánem / 100 g	 85,– Kč

Doporučená vína

Vinařství Pavlov Rulandské bílé pozdní sběr // Légende Bordeaux Blanc AOC



	R yby

Pečená pražma královská s olivami a omáčkou z drcených rajčat / 250–350 g	 270,– Kč

Doporučená vína

Vinařství Pavlov Rulandské bílé pozdní sběr // Chablis AOC Saint Martin

Grilovaná pražma královská se slaninou a česnekem / 250–350 g	 295,– Kč

Doporučená vína

Vinařství Pavlov Sauvignon pozdní sběr // Semillon-Chardonnay, Penfolds

Steak z lososa přelitý koprovou omáčkou podávaný s baby karotkou / 200 g	 250,– Kč

Doporučená vína

Habánské sklepy Ryzlink rýnský pozdní sběr // Riesling Robert Weil

	 Kuřecí maso

Kuřecí prsa špikovaná zeleným chřestem přelitá parmazánovou omáčkou / 200 g	 180,– Kč

Doporučená vína

Habánské sklepy Veltlínské zelené pozdní sběr // Grauburgunder Rheinhessem

Kuřecí steak s grilovaným kukuřičným klasem / 200 g	 160,– Kč

Doporučená vína

Habánské sklepy Rulandské šedé pozdní sběr // Semillon–Chardonnay, Penfolds

Kuřecí stripsy podávané s restovanými fazolovými lusky a červenou cibulkou / 200 g	 160,– Kč

Doporučená vína

Víno Mikulov Sommelier Club Cabernet Sauvignon rosé // Rosé de la Chevaliére



	 Vepřové maso

Grilovaná vepřová panenka se slaninou a sladkou chilli omáčkou / 200 g	 180,– Kč

Doporučená vína

Habánské sklepy Ryzlink rýnský pozdní sběr nebo Habánské sklepy Frankovka pozdní sběr
Riesling Robert Weil

Vepřové panenské medailonky s ratatouille omáčkou / 200 g	 180,– Kč

Doporučená vína

Habánské sklepy Rulandské šedé pozdní sběr nebo Habánské sklepy Rulandské modré pozdní sběr
Caliterra Chardonnay Reserva

Grilovaná vepřová kotleta se zeleným chřestem v anglické slanině	 200,– Kč

s hořčičným sosem / 300 g	
Doporučená vína

Vinařství Pavlov Sauvignon pozdní sběr // Soave Clasicco „Levarie“

	H ovězí maso

Grilovaný hovězí steak s pepřovou omáčkou a portobello žampiónem / 250 g	 370,– Kč

Doporučená vína

Habánské sklepy Frankovka pozdní sběr nebo Habánské sklepy Cabernet Sauvignon pozdní sběr
Chateau L´Hospitalet Art de Vivre

Hovězí rumpsteak s bylinkovým máslem / 250 g	 350,– Kč

Doporučená vína

Habánské sklepy Cabernet Sauvignon pozdní sběr nebo Habánské sklepy Zweigeltrebe pozdní sběr
Shiraz–Cabernet Penfolds 

Hovězí steak s pikantní rajčatovou omáčkou a pečeným rajčetem / 250 g	 350,– Kč

Doporučená vína

Habánské sklepy Cabernet Sauvignon pozdní sběr nebo Habánské sklepy Zweigeltrebe pozdní sběr
Caliterra Carmenére Reserva 

T–bone steak s grilovanou zeleninou / 450 g	 650,– Kč

Doporučená vína

Habánské sklepy Cabernet Sauvignon pozdní sběr nebo Habánské sklepy Zweigeltrebe pozdní sběr 
Baron de Ley Reserva Tinto



	 Speciality

Telecí pečený hřebínek s rozmarýnem podávaný se šťouchanými 	 520,– Kč

pažitkovými bramborami a ratatouille zeleninou / 300 g	
Doporučená vína

Habánské sklepy Rulandské modré pozdní sběr nebo Vinařství Pavlov Sauvignon pozdní sběr
Riesling Robert Weil

Telecí řízek s vídeňskou cibulkou, šťouchané brambory / 200 g	 360,– Kč

Doporučená vína

Vinařství Pavlov Rulandské bílé pozdní sběr // Petit Chablis AOC

Pečený Amur po „Staročesku“, marinovaný v česneku a sladké paprice,	 250,– Kč

podávaný s restovanými cibulovými bramborami / 250 g

Doporučená vína

Vinařství Pavlov Sauvignon pozdní sběr nebo Habánské sklepy Ryzlink rýnský pozdní sběr
Semillon–Chardonnay, Penfolds

	 Těstoviny a vegetariánské pokrmy

Špagety Carbonara / 300 g	 120,– Kč

Doporučená vína

Habánské sklepy Veltlínské zelené pozdní sběr nebo Habánské sklepy Rulandské šedé pozdní sběr
Grauburgunder Rheinhessen

Rigatoni se zeleným pestem a směsí lesních hub sypané parmazánem / 300 g	 195,– Kč

Doporučená vína

Habánské sklepy Rulandské šedé pozdní sběr nebo Habánské sklepy Rulandské modré pozdní sběr
Soave Clasicco „Levarie“

Penne Amatriciana peperoni / 300 g	 120,– Kč

Doporučená vína

Vinařství Pavlov Sauvignon pozdní sběr // Gewürztraminer AOC

Zeleninová rýžová pánev se sojovou omáčkou / 200 g	 85,– Kč

Doporučená vína

Habánské sklepy Tramín červený pozdní sběr nebo Vinařství Pavlov Sauvignon pozdní sběr
Vernanccia DOCG di San Gimignano



	 Přílohy

Hranolky / 200 g	 35,– Kč

Steakové hranolky / 200 g	 45,– Kč

Domácí bramborové plátky / 200 g	 45,– Kč

Ostré americké brambory / 200 g	 45,– Kč

Zapečená brambora se smetanovým sýrem / 300 g	 65,– Kč

Vařené brambory / 200 g	 35,– Kč

Rýže tří barev / 200 g	 35,– Kč

Restované fazolové lusky na slanině / 200 g	 55,– Kč

Dušená zelenina / 200 g	 35,– Kč

Košík čerstvého pečiva	 25,– Kč

	 Saláty

Caesar salát / 300 g	 150,– Kč

Mozzarella s rajčaty / 300 g	 90,– Kč

Čerstvé trhané lístky salátu ochucené bylinkovým olejem / 200 g	 90,– Kč

Míchaný zeleninový salát / 300 g	 90,– Kč



	 Omáčky

Domácí tatarská omáčka / 100 g	 25,– Kč

Grilovací omáčka / 100 g	 25,– Kč

Česneková omáčka / 100 g	 25,– Kč

Sladko–kyselá chilli omáčka / 100 g	 25,– Kč

Papričky Jalapeños / 100 g	 50,– Kč

	 Chuťovky k pivu a vínu

Variace sýrů podávaná s jablky, hroznovým vínem a pečivem / 300 g	 170,– Kč

Uzeninové prkénko, pečivo / 350 g	 230,– Kč

Zelené olivy plněné tuňákem / 130 g	 80,– Kč

	 Poháry a dezerty

Vanilková zmrzlina přelitá horkými lesními plody, šlehačka	 90,– Kč

Jablečný závin s vanilkovou zmrzlinou, šlehačka	 70,– Kč

Medovník		  45,– Kč

Lahodná kokosová zmrzlina v kokosovém ořechu	 80,– Kč

Smetanový dezert s vlašskými ořechy a karamelem	 80,– Kč

Tvarohová zmrzlina s medem a mandlemi	 80,– Kč

Veškeré ceny jsou v českých korunách včetně DPH.


