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SESTAVTE S| MENU PRO VASI SKUPINU DLE CHUTI.

(Uvedené ceny jsou bez napoji.)
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Parmska sunka s pecenou cibulkou

Parmska Sunka s bilym melounem, hoféicovy dresink

Mozarella s tomaty a bazalkou

Sunkova rolka pInéna kfenovou pénou, banketka

Uzeny pstruh na salatovém lGzku prelity parmazanovym dresinkem
Salat s parmazanem a tundkem

Uzeny losos s mozarellou

Hovézi vyvar s masem a domacimi nudlemi
Hovézi vyvar se smazenym hraskem
Hovézi vyvar s jatrovymi knedli¢ky

Vyvar ,,ZINGARA"

Kureci vyvar s masem a domdacimi nudlemi
Kufeci vyvar s muslickami a cukrovym hraskem
Bramborova polévka s lesnimi houbami
Hraskovy krém s opecenou houstickou
Drabezi krém se zeleninou

Kvétakova polévka

Tomatova polévka s bazalkou a ryzi
Zeleninova krémova polévka

Gulasova polévka

Kralovska polévka

Cinska krati polévka se zelim a brokolici
Francouzsky kufeci vyvar se zeleninou
Kureci houbova polévka

Jemny brokolicovy krém

Zelnacka s uzenym kolenem

Frankfurtska polévka

Zelna polévka z ,,Obwaldu”




Grilovany losos s bylinkovym maslem podavany s ¢erstvymi listky salatu a pe¢enou bramborou

Peceny pstruh v anglické slaniné s bylinkovymi bramborami
Pecena prazma kralovska na citréonové travé s parizskou karotkou a varenymi bramborami

Kureci platek se zelenym chiestem baleny do otypky anglické slaniny podavany se syrovymi bramborami

Kureci stehno po provensalsku podavané s tagliatelli
Kureci steak prelity francouzskou Zampidnovou omackou s redukci ¢erveného vina a tribarevnou ryzi

Kriti medailonky s houbovym rizotem
Marinovana kufeci prsa v limetkové stavé a cesneku podavana se zeleninovym saldtem a bagetkou

Y. Brazilské kure se Spenatem, kurkumou a éesnekem, dusend tribarevna ryze
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Hlavni jidlo — Veprové maso

Veprovy steak s omackou z lesnich hub s opeéenymi bramborovymi platky

Veprova kotleta s pepfovou omackou, pe€enym Zampionem a mysliveckymi bramborami

Veprova kotleta ,panu z Pernstejna”, stouchané brambory s jarni cibulkou a uzenym $pekem.
Veprova kotleta se smési restované zeleniny gratinovana balkdnskym syrem, Spenatové brambory

Marinovand vepiova kotleta s restovanymi zelenymi fazolkami a slaninou pecené ¢esnekové brambory

Zambersky pfirodni vepfovy fizek s bramborovou kasi

Spagety se Sunkou a brokolici ve smetanové omaéce s esnekem

Mexické pikantni makarény s hovézim masem
Téstoviny penne s kufecim masem a rajéatovou omackou
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S Hlavni jidlo - Velké salaty

Ceasar salat s bagetkou
Tomatovy salat s mozzarelou
Téstovinovy salat s tunakem

Hovézi gulads podle Arnosta z Pardubic, Spekovy knedlik

Svitkova na smetané s brusinkami, houskovy knedlik

Moravsky vrabec, bramborovy knedlik, Spenat

Veprova pecené, dusené zeli, houskovy knedlik

1/4 Peéend kachna s éervenym zelim, bramborovy a $pekovy knedlik
Pecené kachni stehno, houskovy knedlik, duSené zeli

1/4 Peéené maminéino kufe

Krdli¢i hibet na ¢erném pivé, bramborovy knedlik

PInéné kynuté knedliky s jahodami a tvarohem

27
% Dezerty
Jable¢ny zavin se Slehackou
Vanilkovy puding s lesnim ovocem a Slehackou
Ovocny dort
Parizsky dort
Desert Karamel
Tartuffo ¢okoladové
Tartuffo kokosové




Mattoni perliva

Aquila neperlivé

Pepsi Cola / Pepsi Cola light

Schweppes Tonic

Schweppes Bitter Lemon

Canada Dry

7up

Mirinda

Vinea bila

Orangina

Kofola original

Ledové ¢aje Lipton

citron, broskev, zeleny

DZusy Pago

banan, jahoda, broskev, hruska, multivitamin, ananas, pomeranc, grapefruit, ¢erny rybiz, jablko,
pomeranc-karotka-citron, raj¢atovy, mango, ¢erveny pomeranc-limetka, brusinka

Pilsner Urquell 12° lahvove
Radegast - Birell

Pilsner Urguell 12° toc¢ené
Pilsner Urquell 12° toc¢ené




NABIDKA KONFERENCNIHO STRAVOVANI — BUFFET (20 a vice agastniki)

Predkrm Uzeny losos na ledovém salatu s kapary
Kachni pastika s brusinkami

Polévka Hovézi vyvar s jatrovymi knedli¢ky, pecivo

Hlavni chod Kufeci smés po ,Indicku”
Veprova kotleta pant z Pernstejna

Divoka ryze
Pecené brambory
Dusena zelenina

Saldtovy bar ~ Vybér zeleninovych salatl s dresinky

Vybér cukrarskych mini zakusku

Predkrm Tyrolsky $pek
Nicoise salat

Polévka Francouzsky kureci vyvar, pecivo

Hlavni chod Losos gratinovany uzenym syrem
Vykosténd kureci stehynka pecena na ¢esneku

Grilovana zelenina
Varené brambory
Smazené bramborové platky

Saldtovy bar ~ Vybér zeleninovych salatl s dresinky

Dezert Domaéci jableény zavin
Ovocny dort




Parmska sunka s pecenou ¢ervenou cibulkou
Uzené filatka ze pstruha

GuladsSova polévka, pecivo

Hlavni chod Vepiova pecené se zelim
Marinovand kureci prsicka v bylinkach

Spekovy knedlik
Dusena zelenina
Stouchané brambory s jarni cibulkou

Saldtovy bar  Vybér zeleninovych salatl s dresinky

Dezert Tartufo ¢okoladové, kokosové

Cena na osobu bez napojl 350-400,- K(':/
osoba

Napoje budou Uctovany zvlast dle népojového listku.

Tyto nabidky Ize mezi sebou navzajem kombinovat nebo si sloZzeni teplého buffetu mizete sestavit
z nabizené nabidky konferenéniho stravovani.

TOTO JE POUZE ZAKLADNI NABIDKA PRO VAS VYBER.
DALSI VARIANTY JSME SCHOPNI PRIPRAVIT DLE VASICH POZADAVKU.
CENY JSOU VCETNE 20% DPH.

Nabizime moZnost doobjednani pro ucastniky konference nebo skoleni snidani formou svédskeho stolu
v hotelové restauraci (150,— K&/os.)

Nabizime moznost umisténi lednice na saldnku s nealkoholickymi napaoji dle vybéru
(Uctujeme dle spotieby 25,— K¢ Mattoni/ks, 35— K¢ ostatni nealko/ks).




Jestlize madte jakekoli pripominky Ci jiné konkrétni poZadavky, prosim, kontaktujte mne okamzité bez ostychu.
Tésim se na spoluprdci a jsem s pozdravem.

Petr Bartonicek
F&B Manager

M: +420 602 413 397
E: petrbartonicek@hoteleuro.cz

Hotel EURO Pardubice, a.s.
Jirdskova 2781/ 530 02 Pardubice

T: +420 466 414 255
F: +420 466 414 259

www.hoteleuro.cz




