


* nabidka vhodna pro min. 30 osob a vyse

#. Menu I*

Polévka Kureci vyvar s masem, zeleninou a nudlemi
Bramborova polévka s hiibky

Hlavni chod  Pecend kufeci stehna (250 ¢), dusena ryze
Vepiova pecené s dusenym zelim a bramborovym knedlikem
Zeleninové lassagne

Salatovy bar — vybér z erstvé sezonni zeleniny

Variace minidezert( 3 druhy

Menu II*

Polévka Hraskovy krém s krutony
Hovézi vyvar s masem a jatrovymi knedlicky

Hlavni chod  Hovézi gulad$ podle Arnosta z Pardubic, $pekové knedliky
Kureci a veprové rizecky, petrzelové brambory
Spagety pomodoro s bazalkou a parmazanem

Salat Salatovy bar — vybér z ¢erstvé sezdnni zeleniny

Dezert Variace minidezert 3 druhy

Menu llI*

Polévka Brokolicovy krém s krutény
Hovézi vyvar s masem a jatrovymi knedlicky

Hlavnichod  Hovézi svickova na smetané s brusinkami, karlovarsky knedlik
Grilovana kureci prsicka s omackou z cerstvych lisek, pazitkové brambory
Houbové rizoto s parmazanem

Salatovy bar — vybér z erstvé sezonni zeleniny

Variace minidezert( 3 druhy

Hlavni chod - 200 g/ o0s.  Saldt —150 g/o0s. Dezert -2 ks/ os.




7 * nabidka vhodna pro min. 30 osob a vyse
% Menu IV* s00Ke 7

Polévka Hovézi vyvar s masem, zeleninou a nudlemi
Cibulova polévka se syrovymi krutony

Hlavni chod  Hovézi licka na €erveném viné, bramborova kase
Vepiovy steak na grilu, restované fazolky se slaninou, peé¢ené ¢esnekové brambory
Spenatové lassagne s parmazanem

Salatovy bar — vybér z erstvé sezonni zeleniny

Variace minidezert( 3 druhy

Predkrm Uzeny losos na ledovém salatu
Carpaccio z ¢ervené fepy a hoblinkami parmazanu
Parmska Sunka s chantalupe melounem
Svétlé, tmavé a celozrnné pecivo

Polévka Hovézi vyvar s masem, zeleninou a nudlemi
Dynovy krém se zakysanou smetanou

Hlavni chod  Filet z lososa peceny na moiské soli, restované brambarky s viini tymianu
Kang¢i gulas s jalovcem a ¢ervenym vinem, bramborové noky se slaninou
Medailonky z veprové panenky s teplou zeleninou, pazitkové brambory
Spagety aglio e olivo se susenymi rajéaty

Salat Selekce trhanych listovych salatl s balsamico dresinkem
Recky salat s olivami a syrem feta

Dezert Variace minidezert 3 druhy

Ovoce Krajené sezonni ovoce

Predkrm — 100 g/ 0s.  Hlavni chod - 200 g/o0s. Saldt-150g/o0s. Dezert—2ks/os. Ovoce -100 g/ os.




* nabidka vhodna pro min. 30 osob a vyse

Menu VI*

Predkrm Variace finger foods
Domadci zvérinova pastika s mandlemi a brusinkami
Roladka z uzeného lososa nadivana $lehanou luéinou na variaci hlavkovych salati
Svétlé, tmavé a celozrnné pecivo

Polévka Slepi¢i vyvar s masem zeleninou a nudlemi
Krémova ¢esnecka s krutony

Hlavni chod  Filet z candata peceny na bylinkovém masle, petrzelové brambrky
Hoveézi svickova na smetané s brusinkami, karlovarsky knedlik
Medailonky z veprové panenky s hfibkovou omackou, dusena ryze
Bramborové gnocchi se sSpenatem a syrovou omackou

Salat Michany salat s rukolou a cherry rajéatky
Sopsky salat

Dezert Variace minidezert( 3 druhy

Ovoce Krajené sezonni ovoce

Predkrm — 100 g/ 0s.  Hlavni chod — 200 g/ o0s.  Saldt - 150 g/os. Dezert -2 ks/os. QOvoce —100 g/ os.

Ceny jsou uvedeny véetné DPH a platné od 1. 1. 2024.
informace o obsazenych alergenech Vam po vyzadani poskytne obsluhujici personal.

N

=
N

§‘:\\§\\\Q\\ Kontakt

Petr Bartoniéek (FSB Manager)
+420 602 413 397
petrbartonicek@hoteleuro.cz

Hotel EURO Pardubice, a.s.
Jiraskova 2781/ 530 02 Pardubice
+420 466 414 255
www.hoteleuro.cz




