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Nabidka vhodna pro min. 12 osob a vyse

Roladka z uzeného lososa nadivana slehanou luc¢inou 230 K&
na variaci hlavkovych salati, bagetka

Domaci zvérinova pastika s mandlemi a brusinkami, bagetka 130 K&
Parmsks Sunka s cukrovjm melounem, bagetka o
Kufecl vjvar s masem, zeleninou a nudlemi* -
Hovizi vjver s masem, zeloninou a nudlemi -
Hovizivjver s masem a jétrovimi knedlisky* -
Bramborové polévka s hfibky* e
Cibulové polévka se syrovymi krutony* -
Hrégkoy krém s krutony a slaninovym chipsem* -
JemnybkaIlcovykrem* ...................................................................................................................................................................... BSKC
KremovaéesneékaSkrUtor‘V* .......................................................................................................................................................... BSKC
ZelnaPOIeraSkIObaSOU* ................................................................................................................................................................... SSKC

* objem polévky: 250 ml



Nabidka vhodna pro min. 12 osob a vyse

220 K¢
OSSO 180KC
OO OO 180KC
OSSO 165KC
Filet z candéta peseny na bylinkovém masle, petrelové brambirky* ssorc.
Grilovany filet z lososa na mofské soli, tarter z masitych rajéat, _—
restované bramburky s viini tymianu*

Filétka ze pstruha pedené na mésle, s restovanou kofenovou zeleninou o
a stouchanymi bramborami s listovou petrzelkou*

*Vahamasavsymvemstavu1509 .......................................................................................................................................................................
Smazeny kufeci fizek s domécim bramborovym salatem® woke
Grilovana kufeci prsiéka s omagkou z Serstvych lisek, pafitkové brambory* sorc.
Kufecf steak s francouzskou Zampionovou oméSkou podévany s divokou rj* o
Filirovan kufect prsizke na stfedomoské zelenind, bramborovo-hatétové pyré* soorc.
Pesens kachni prso, bramborovy knedlik, dugené Servené zeli* .

* vdha masa v syrovém stavu: 200 g



Nabidka vhodna pro min. 12 osob a vyse

Vepirové maso

Smazeny vepiovy fizek, pazitkové brambory* 190 K8
Veprovy steak na grilu s peprovou omackou, 220 K&

smazené steakové hranolky, domaci tatarska omacka*

Medailonky z veprové panenky s teplou zeleninou, 250 K&
restované bramburky s vini tymianu*

Veprovy steak na grilu, restované fazolky se slaninou, 220 K&
pecené ¢esnekové brambory*

* vdha masa v syrovém stavu: 200 g
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///\A,N@ Hovézi maso

Hovézi svickova na smetané s brusinkami, karlovarsky knedlik* 210 K&
Hovézi gulas s kienem, houskovy knedlik* 190 K&
Hovézi licka na cerveném viné s kofenovou zeleninou, bramborové pyré* 250 K&

* vaha saldtu v hotovém stavu: 300 g



Nabidka vhodna pro min. 12 osob a vyse

Ceny jsou uvedeny véetné DPH a platné od 1. 1. 2024.
Informace o obsazenych alergenech Vam po vyzadani poskytne obsluhujici personal.
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gi\\(\&\\ Kontakt

Petr Bartoni¢ek (F5B Manager)
+420 602 413 397
petrbartonicek@hoteleuro.cz

Hotel EURO Pardubice, a.s.
Jiraskova 2781/ 530 02 Pardubice
+420 466 414 255
www.hoteleuro.cz



