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UBYTOVANTI



UBYTOVANI

Pokoj1/1 2 500 K& po slevé

Pokoj2/1 3 000 K& po slevé

INFO

V cené ubytovdni je zahrnuto:

Snidané bufetovym zplsobem v hotelové restauraci.

Parkovédni na hotelovém parkovi$ti pro cca 40 vozl.

Na vSech pokojich k dispozici pevné internetové pripojeni a pripojeni Wi-Fi.
Ve verejnych prostorech a v konferenénich mistnostech pripojeni pres Wi-Fi.

vvVvyy
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PRONAJEM
KONFERENCNIHO
SALU

& o
KONFERENCNI
TECHNIKY



KONFERENCNI
SAL
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PRONAJEM KONFERENCNIHO SALU

O-TVAR

Cenaza1hod. 850 K&
KONFERENCNT BALICEK

Cena za1den (nezahrnuje cenu za prongjem) 3 500 Kg&
Dataprojektor / Projekeni platno / Ozvuceni sélu / Bezdratovy mikrofon (2 ks) /

Bezdratovy nahlavni mikrofon / Re¢nicky pult / Flipchart

PRONAJEM TECHNIKY

Dataprojektor 2 500 K& / den
Projekéniplatno 500 K& / den
Flipchart + blok papirt + fixy 300 K& / den
Recnicky pult 250 K& / den
Stolek pod dataprojektor 250 K& / den
Ozvuceni sélu + bezdratovy mikrofon (2 ks) + bezdratovy nahlavni mikrofon 1 500 K& / den
DROBNY KONFERENCNI MATERIAL

Poznamkovy blok A5 30 K& / 1 ks
Tuzka 15 K& / 1 ks
Papir A4 1KE /1 ks
Kopie A4 3 K& / 1 ks
INFO

v

Ceny jsou uvedeny véetné DPH.
Pri prondjmu mistnosti se plati kazdd zapodatd hodina.

v

cené prondjmu mistnosti je zahrnuto:

Priprava mistnosti.

WiFi pripojeni k siti internet.

Parkovdni na hotelovém parkovisti pro cca 40 vozl.

vy <
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KONFERENCNI
SAL
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COFFEE
BREAKS
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WELCOME COFFEE BREAK

COFFEE BREAK 1

Kava & vybér ¢ajil Ronnefeldt

105 K¢

osoba

Purezza premium water (filtrovana voda) — neperliva 0,351

COFFEE BREAK 2

Kava & vybér ¢aju Ronnefeldt

170 K¢

osoba

Purezza premium water (filtrovana voda) — neperliva 0,35

Dzus 0,251

COFFEE BREAK 3

Kava & vybér ¢aju Ronnefeldt

165 K¢

osoba

Purezza premium water (filtrovana voda) — neperliva 0,35

Cerstvé sezénniovoce 200 g

COFFEE BREAK 4

Kava & vybér ¢aju Ronnefeldt

165 K¢

osoba

Purezza premium water (filtrovana voda) — neperliva 0,35

Tradi¢ni obloZeny chlebitek 1ks

COFFEE BREAK 5

Kava & vybér ¢aj Ronnefeldt

175 K¢

osoba

Purezza premium water (filtrovana voda) — neperliva 0,35

Moravsky kolacek 2 ks

STANDARD COFFEE BREAK

COFFEE BREAK 6

Kava & vybér ¢aju Ronnefeldt

280 K& / osoba

Purezza premium water (filtrovana voda) — neperliva 0,35

Tradi¢ni obloZeny chlebitek 1ks

Domacijable¢ny stradl 1ks

Cerstvé sezonniovoce 200 g
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COFFEE BREAK 7 305 K& / osoba
Kava & vybér ¢ajil Ronnefeldt

Purezza premium water (filtrovana voda) — neperliva 0,351

Plnéna bagetka Sunkou a syrem 1ks

Domacikolac s ovocem a drobenkou 1ks

Cerstvé sezénniovoce 200 g

COFFEE BREAK 8 350 K& / osoba

Kava & vybér ¢aju Ronnefeldt

Purezza premium water (filtrovana voda) — neperliva 0,351

Bagel plnény uzenym lososem a vejcem Tks

Sladké hotelové mini pecivo 2 ks

Cerstvé sezénniovoce 200 g

BUSINESS COFFEE BREAK

COFFEE BREAK 9 425 K& / osoba

Kéva & vybér ¢aji Ronnefeldt

Purezza premium water (filtrovana voda) — neperliva 0,351

Nabidka dzusu a nealkoholickych napoji 0,2 / 0,251

Schiacciatta s pestem, prosciuttem cotto a mozzarellou 1ks

Slehackové profiterolky 3 ks / os.

Cerstvé sezénniovoce 200 g

COFFEE BREAK 10 450 K& / osoba

Kéva & vybér ¢aji Ronnefeldt

Purezza premium water (filtrovana voda) — neperliva 0,351

Nabidka dzusu a nealkoholickych napoju 0,21/ 0,251

Louhované bulka s hovézim Pastrami (hovézi $unka) 1ks

Koblizek plnény nugatem, marmeladou 2 ks

Cerstvé sezénniovoce 200 g
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COFFEE BREAK DLE VASI CHUTI

Pokud jste si nevybrali, radi vam pripravime coffee break na miru.

TEPLE NAPOJE

Kava - Espresso / Espresso s mlékem / Capuccino / Latte macchiato 55 K
Vybér ¢aju Ronnefeldt 55 K

o

O

NEALKOHOLICKE NAPOJE

Purezza premium water (filtrovana voda) — neperliva 0,35 50 K&
Purezza premium water (filtrovana voda) — neperliva 0,751 75 K&
Dzus Pago 0,2 — mix 65 K&
Coca-Cola0,21 55 K&
Coca-ColaZero 0,21 55 K&
Fever-Tree Indian Tonic 0,21 85 K&
SLANE OBCERSTVENI

Tradi¢ni oblozeny chlebi¢ek 60 K&
Plnéna bagetka Sunkou a syrem 75 K&
Bagel plnény uzenym lososem a vejcem 135 K&
Rustikalni bulka s parmskou Sunkou 105 K&
Rustikalni bulka s mozzarellou a cherry rajcaty 85 K&
Plnény maslovy croissant Sunkou a syrem 85 K&
Plnény méslovy croissant uzenym lososem a vejcem 135 k&
Schiacciatta s pestem, prosciuttem cotto a mozzarellou 135 K&
Louhované bulka s hovézim Pastrami (hovézi Sunka) 130 K&
Cerstvé sezénniovoce 200 g 60 K&
Cerstva sezonni zelenina s balkanskym syrem 200 g 65 K&
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SLADKE OBCERSTVENTI

Domacijablecny stradl 55 K&
Domaécikolac s ovocem a drobenkou 65 K&
Domacikolac s tvarohem a drobenkou 65 K&
Mini zakusek (Zloutkovy vénecek, kosicek s ovocem, laskonka, vétrnik, indian) 45 K&
Doméaci mramorova babovka 35 K&
Moravsky kolacek s tvarohem ajablky, s tvarohem a povidly 35 K&
Sladké hotelové mini pecivo — 2 ks / os. (€oko. zavitek, rozinkovy $nek, mini croissant) 50 Ké&
Maslovy croissant 55 K&
Maslovy croissant plnény — krém z tmavé cokolady, zloutkovym nebo pistaciovym krémem 85 K&
Koblizek plnény — nugatem, marmeladou, karamelem, bilou ¢okoladou, jablky se skofici 35 K&
Slehackové profiterolky — 3 ks / os. 40 K&
Cokoladové profiterolky — 3ks / 0s. 65 k&

INFO

» Informace o obsaZenych alergenech Vam po vyzadani poskytne obsluhujici persondl.
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BUFETOVA
MENU
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MENU

l 450 K& / osoba

Polévka Kurecivyvar s masem, zeleninou a nudlemi
Bramborova polévka s hiibky

Hlavnichod Pecené kureci palicky v medové marinadé s kari ryzi
Moravsky vrabec s dusenym bilym zelim a bramborovym knedlikem
Zeleninové lassagne

Salaty Salatovy bar — vybér z Eerstvé sezénni zeleniny

Dezerty Variace minidezertti (3 druhy)

MENU

2 500 K& / osoba

Polévka Brokolicovy krém s krutény
Hovézi vyvar s masem a jatrovymi knedlicky

Hlavnichod Viderisky gulas s cerstvym kienem, ¢ervenou cibuli, houskovy knedlik
Grilovana kureci prsi¢ka s omackou z Cerstvych lisek, pazitkové brambory
Tagliatelle pomodoro s bazalkou a parmazanem

Salaty Salatovy bar — vybér z erstvé sezénni zeleniny

Dezerty Variace minidezertti (3 druhy)

MENU

3 550 K& / osoba

Polévka Hovézi vyvar s masem, zeleninou a nudlemi
Jemny zampionovy krém

Hlavnichod  Svi¢kovanasmetané, houskovy knedlik
Grilovana kureci prsi¢ka s omackou z modrého syra, pe¢ené brambory grenaille s bylinkami
Spenatové lassagne s parmazanem

Salaty Salatovy bar — vybér z erstvé sezénni zeleniny

Dezerty Variace minidezertti (3 druhy)

INFO

» Nabidka vhodnd pro min. 30 osob a vyS$e.
» Predkrm - 100 g / os. » Hlavni chod - 200 g / os. » Saldt - 150 g / os. » Dezert - 2 ks / os. » Ovoce - 100 g / os.
» Informace o obsaZenych alergenech Vam po vyzadani poskytne obsluhujici persondl.
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MENU

4 550 K& / osoba

Polévka Koprovka z podmasli
Hovézi vyvar s masem a jatrovymi knedlicky

Hlavnichod Hovézilicka na cerveném viné, bramborova kase prelita rozpusténym maslem
Veprovy steak na grilu s restovanou ¢ervenou cibuli a pikantni klobasou, pecené cesnekové brambory
Rizoto zucchine sypané hoblinkami parmazanu

Salaty Salatovy bar — vybér z Eerstvé sezénni zeleniny

Dezerty Variace minidezertti (3 druhy)

MENU

5 800 K& / osoba

Predkrmy Uzeny losos na ledovém salatu
Carpaccio z Cervené fepy a hoblinkami parmazanu
Parmska Sunka s chantalupe melounem
Svétlé, tmavé a celozrnné pecivo

Polévka Hovézi vyvar s masem, zeleninou a nudlemi
Dynovy krém se zakysanou smetanou

Hlavnichod Filet zlososa, dusena baby karotka s kukurici ochucena Ustficovou omackou, petrzelové brambory
Kancikyta se Sipkovou omackou, bramborové Spalicky
Medailonky z veprové panenky s hiibkovou omackou, dusenaryze
Spagety aglio e olivo

Salaty Mixovany zeleninovy salat, citronovy vinaigrette
Recky salat s olivami a syrem feta

Dezerty Variace minidezert( (3 druhy)

Ovoce Krajené sezonni ovoce

INFO

» Nabidka vhodnd pro min. 30 osob a vyS$e.
» Predkrm - 100 g / os. » Hlavni chod - 200 g / os. » Saldt - 150 g / os. » Dezert - 2 ks / os. » Ovoce - 100 g / os.
» Informace o obsaZenych alergenech Vam po vyzadani poskytne obsluhujici persondl.
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M E N U 6 800 K& / osoba

Predkrmy Variace finger foods

Domaci zvéfinova pastika s mandlemi a brusinkami

Roladka z uzeného lososa nadivana Slehanou lu¢inou na variaci hlavkovych salatu

Svétlé, tmavé a celozrnné pecivo

Polévka Kufecivyvar s masem zeleninou a nudlemi

Krémova ¢esnecka s krutony

Hlavnichod Filet zcandata peceny na bylinkovém masle, petrzelové brambrky

Hovézi svickova na smetané s brusinkami, karlovarsky knedlik

Medailonky z veprové panenky s omackou z Cerstvych lisek, dusenaryze

Bramborové gnocchi se Spenatem a syrovou omackou

Salaty Michany salat s rukolou a cherry rajcatky, balsamico dresinkem
Sopsky salat

Dezerty Variace minidezertt 3 druhy

Ovoce Krajené sezonni ovoce

INFO

» Nabidka vhodnd pro min. 30 osob a vyS$e.
» Predkrm - 100 g / os. » Hlavni chod - 200 g / os. » Saldt - 150 g / os. » Dezert - 2 ks / os. » Ovoce - 100 g / os.
» Informace o obsaZenych alergenech Vam po vyzadani poskytne obsluhujici persondl.
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SERVIROVANA
KONFERENCNTI
MENU
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PREDKRMY

Mozzarella s cherry raj¢aty a bazalkou, bagetka 130 K&
Roladka z uzeného lososa nadivana Slehanou lu¢inou na variaci hlavkovych salata, bagetka 230 K&
Domaci zvérinova pastika s mandlemi a brusinkami, bagetka 130 K&
Parmska Sunka s cukrovym melounem, bagetka 130 K&
PInéné zampiony portobelo, zeleninovy salatek, pita chléb 150 K&
POLEVKY

Kurecivyvar s masem, zeleninou a nudlemi 75 K&
Hovézi vyvar s masem, zeleninou a nudlemi 75 K&
Hovézivyvar s masem a jatrovymi knedlicky 85 K&
Bramborova polévka s hiibky 85 K&
Cibulova polévka se syrovymi krutony 65 K&
Hraskovy krém s krutony a slaninovym chipsem 65 K&
Jemny brokolicovy krém 65 K&
Krémova ¢esnecka s krutony 75 K&
Italska Minestrone 85 K&
Polévka z hlivy ustficné 85 K&
» Objem polévky je 250 ml.

BEZMASE POKRMY

Houbové rizoto s hoblinkami parmazanu 220 K&
Couscous s grilovanou zeleninou 150 K&
Spaghetti A" la chitarra 270 K&
Ceasar salat s hoblinkami parmazanu a avokadem 270 K&
Filet zcandata peceny na tymianu, petrzelové brambtrky 350 K&
Grilovany steak z lososa prelity smetano — limetkovou omackou, pec¢ené bylinkové brambory 295 K&
Filatka ze pstruha pe¢ena na masle, s restovanou korenovou zeleninou a $touchanymi bramborami 350 K&

» Vdha masa v syrovém stavu je 150 g.

INFO

» Nabidka vhodna pro min. 12 osob a vyS$e.

» Informace o obsaZenych alergenech Vam po vyzadani poskytne obsluhujici persondl.
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DRUBEZ

Smazeny kurecifizek s domacim bramborovym salatem 190 K&
Grilovana kureci prsicka s omackou z ¢erstvych lisek, pazitkové brambory 220 K&
Grilované kureci prsicko ,,.Supréme” Spikované zelenym chiestem, pe¢ené brambory se slanym tvarohem 230 K&
Pecené kureci palicky v medové marinadé, kariryze 180 K&
Filirované kureci prsicko na sttedomoiské zeleniné, bramborovo-batatové pyré 220 K&
Pecené kachni prso se Svestkovou omackou, mackané petrzelové brambory 265 K&
» Vdha masa v syrovém stavu je 200 g.

VEPROVE MASO

Smazeny veprovy fizek, pazitkové brambory 190 K&
Veprovy steak na grilu s peprovou omackou, steakové hranolky, nase domaci tatarska omacka 220 K&
Vepiova panenka plnéna susenymi rajcaty a parmskou Sunkou, 295 K&
pecené brambory grenaille s bylinkami, lanyzova omacka

Veprovy steak na grilu, restované fazolky se slaninou, pec¢ené ¢esnekové brambory 220 K&
Vepiova pecené s dusenym zelim a bramborovym knedlikem 195 K&
» Vdha masa v syrovém stavu je 200 g.

HOVEZI MASO

Hovézi svickova na smetané s brusinkami, houskovy knedlik 195 K&
Vidensky gulas s barevnou cibulkou, houskovy knedlik 195 K&
Hovézilicka na cervenim viné s kofenovou zeleninou, bramborové pyré 250 K&
» Vdha masa v syrovém stavu je 150 g.

SALATY

Caesar salat s filirovanym kufecim prsi¢ckem ,,supréme®, slaninovym chipsem a bylinkovymi krutéony 270 K&
Recky salat se syrem feta s kiupavou bagetkou 175 K&
Trhané listky salatu s kousky grilovaného lososa, bagetka 250 K&

» Vadha saldtu v hotovém stavu je 300 g.

INFO

» Nabidka vhodna pro min. 12 osob a vyS$e.
» Informace o obsaZenych alergenech Vam po vyzadani poskytne obsluhujici persondl.
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DEZERTY

Sachr dort se Slehackou 95 K&

Cheesecake 95 K&

Domacijable¢ny stridl s viaSskymi ofechy a vanilkovou zmrzlinou 125 K&

Cokoladovy fondant se $lehackou a kopeékem rybizového sorbetu 160 K&
INFO

» Nabidka vhodna pro min. 12 osob a vyS$e.
» Informace o obsaZenych alergenech Vam po vyzadani poskytne obsluhujici persondl.
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NAPOJOVY
| ISTEK
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VODA & MINERALNI VvODY

Purezza premium water (filtrovana voda) » perliva » neperliva 0,35 1 50 K&
Purezza premium water (filtrovana voda) » perliva » neperliva 0,75 1 75 K&
Mattoni Grand » perliva 0,33 1 50 K&
Mattoni Grand » perliva 0,75 1 75 K&
NEALKO

Coca-Cola 0,21 55 K&
Coca-Cola ZERO 0,2 1 55 K&
Fever-Tree Indian Tonic 0,21 85 K&
Fever-Tree Mediterranean Tonic 0,21 85 K&
Fever-Tree Ginger Beer 0,2 1 85 K&
Fever-Tree Ginger Ale 0,21 85 K&
Fever-Tree Raspberry & Rhubarb Tonic 0,21 85 K&
Fever-Tree Elderflower Tonic 0,2 1 85 K&
Dzusy Pago » multivitamin » ananas » pomerané » &erny rybiz » jablko » mango 0,2 1 85 K¢
Red Bull Energy Drink 0,25 1 85 K&
PIVO

Pilsner Urquell (togené) 0,31 45 K&
Pilsner Urguell (tocené) 0,51 69 K&
Pilsner Urquell (lahvové) 0,33 1 65 K&
Birell (lahvové svétle) 0,33 1 65 K&
Birell » Pomelo & Grep 0,331 65 K¢
»VSechna uvedend piva obsahuji lepek a oxid siri¢ity a siriéitany.

ROZLEVANA VINA

Ryzlink vlagsky, suché (VinaFstvi Mikrosvin Mikulov, Mikulov, Mikulovska podoblast) 0,15 1 80 K&
Pinot Grigio Venezia DOC, suché (Tenuta San Giorgio, Veneto / Itélie) 0,15 1 80 K¢
Merlot Venezia DOC, suché (Tenuta San Giorgio, Veneto / Itélie) 0,15 1 80 K&
KAVA

Ristretto / Espresso / Espresso lungo 7 g 60 K&
Doppio (Double espresso) 14 g 90 K&
Espresso macchiato 7 g 70 K&
Cappuccino g 80 K&
Latte macchiato g 85 K&
Flat White 14 g 100 K&
Espresso Tonic (Espresso & Fever-Tree Indian Tonic) 7 g 150 K&

»Kéva illy 100% arabica »VSechny kavy lze pripravit v bezkof. verzi a s alternativnim mlékem dle aktudlni nabidky.

CAJ

Sypané ¢aje Ronnefeldt Leaf Tea (+ med, cukr, citron) 75 K&
» Darjeeling » English Breakfast » Earl Grey » Morgentau » Greenleaf » Camomile » Peppermint » Granny’s garden » Sport cup

Caj z &erstvé maty nebo zazvoru (+ med, cukr, citron) 65 K&

INFO

» Informace o obsaZenych alergenech Vam po vyzadani poskytne obsluhujici persondl.
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OBCHODNI
A PLATEBNI
PODMINKY

&

KONTAKT
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VSEOBECNE STORNO PODMINKY PRO KONFERENCE A SPOLECENSKE AKCE

Storno 21dnt a vice pred datem potvrzené rezervace akce — bez poplatku.

Storno 20—14 dnl pfed datem potvrzené rezervace akce — 25 % ceny veSkerych objednanych sluzeb.

Storno 13—7 dnll pfed datem potvrzené rezervace akce — 50 % ceny veskerych objednanych sluzeb.

Storno 6—2 dny pred datem potvrzené rezervace akce — 75 % ceny veskerych objednanych sluzeb.

Storno méné nez 24 hod. pfed datem potvrzené rezervace akce — 100 % ceny veSkerych objednanych sluzeb.

Storno poplatek je vypocitan z celkové objednané Castky.

VSEOBECNE STORNO PODMINKY PRO UBYTOVACI SLUZBY

Individualni klintela / 1-5 osob

Pokud rezervaci zrusite do 1dne pred datem prijezdu, nebude vam uctovan zadny poplatek.

Pokud rezervaci zrusite pozdéji, bude vam uctovano 100 % z ceny prvni noci.

Pokud do hotelu neprijedete, bude vam uctovana cenarezervace v plné vysi.

Skupiny / 6 avice osob

Storno 21dnu a vice pred pfijezdem — bez poplatku.

Storno 20—14 dnl pred prijezdem — 25 % z ceny nerealizovaného ubytovani.

Storno 13—7 dnt pred prijezdem — 50 % z ceny nerealizovaného ubytovani.

Storno 6—2 dny pred pfijezdem — 75 % z ceny nerealizovaného ubytovani.

1den pred pfijezdem nebo nedojezd — 100 % z ceny nerealizovaného ubytovani.

PLATEBNI PODMINKY

Platba: hotove nebo kreditni kartou

Pri platbé na fakturu pozadujeme zalohovou fakturu na 100 % c¢astky objednanych sluzeb, splatnou na tcet

dodavatele sluzeb 7 dni pred datem konani akce.

KONTAKT

Petr Bartonic¢ek (F&B Manager)
M +420602 413 397
E petrbartonicek@hoteleuro.cz

Jestlize mate jakékoli pripominky €i jiné konkrétni pozadavky, prosim, kontaktujte mne.
Tésim se na spolupraci ajsem s pozdravem.

DODAVATEL

Hotel EURO Pardubice, a.s.

A Jirdskova 2781/530 02 Pardubice
T +420 466 414 255

ICO 27478611

DIC Cz27478611

w www.hoteleuro.cz

INFO

» Ceny jsou uvedeny véetné DPH a platné od 1. 1. 2026.



